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SISTEMA DE GESTION DE INOCUIDAD PLAN HACCP

CODIGO: 02HC-FT112

FICHA TECNICA

VERSION: 04

FECHA EMISION: ENERO 2023

NOMBRE DEL PRODUCTO

PIERNA DE PAVO AHUMADA

INGREDIENTES

Carne de pavo, agua, proteina de soya, sal, conservante (mezcla de metabisulfito de sodio, acetato de
sodio, citrato de sodio, ascorbato de sodio, acetato de sodio, dioxido de silicio y nisina), estabilizante
(almidon de papa) estabilizante (carreginina), sabor matural a pavo, regulador de acidez (polifosfato de
sodio) antioxidante (eritorbato de sodio) especia natural (ajo en polvo) CONTIENE SOYA.

REGISTRO SANITARIO

RSA-0016696-2021

CARACERISITICAS SENSORIALES

TEXTURA: Firme, pero a la precisidn se recupera el tejido de forma inmediata
COLOR: Rosado pélido uniforme
OLOR: Caracteristico a Carne fresca, sin olores objetables como fermentos, acido, butiricos etc.

CARACERISITICAS MICROBIOLOGICAS

CARACTERISTICAS METODO DE MEDICION ESPECIFICACHOMES MORMA

Salmonezlla spp. 150 6575-1:2017 Acreditado Ausents REL 402 DE 2002/REL 810 DE 2021
E. coli gensrico 150 16648-2:2001 Acreditado. == 220 REL 402 DE 2002/R5L 310 DE 2021
Campylobacter spp PCR en tiempo real Ausencia RESL 402 DE 2002/REL 810 DE 2021

CARACERISITICAS FISICOQUIMICAS

CARACTERISTICA EN 100 G DE PAVO (100%)
Calorias (Kcal) 170
Proteinas (g) 14
Grasa Saturada (g) 5,4
Sodio (mg) 635
Calcio (mQ) 218

FORMAS DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Producto Crudo, debe someterse a coccidn garantizando que alcance 75°C en la parte interna Publico en
general.

EMPAQUE

Empacado al vacio en bolsa de polietileno, grado alimenticio, de acuerdo a las especificaciones de la
norma nacional vigente.

PRESENTACIONES COMERCIALES

Empacado por unidad. Peso variable: rango de peso 400 gr

Cada producto se encuentra rotulado: nimero de lote, fecha de vencimiento.

ROTULADO
Canastillas plasticas de 35cm de ancho, 57cm de largo y 25 cm de alto, limpias y desinfectadas, o en cajas
EMBALAJE de cartén corrugadas de 35cm de ancho, 57c¢cm de largo y 25 cm de alto.
Este producto debe conservar la cadena de frio, mantenerse cerrado, no almacenarse junto a quimicos o
INSTRUCCIONES DE USO elementos que puedan generar contaminacion quimica, fisica o bioldgica una vez abierto consumir en el
menor tiempo posible.
VIDA UTIL 45 dias.

NORMATIVIDAD APLICABLE

Decreto 1500/2007, Resolucién 5109/05, NTC 3644-2, Resolucién 242 del 2013,Resolucion 2674
modificado por resolucion 810/2021




Informacion nutricional [100g): Calorias 194, Grazatotsl 14 g. Grasa saturada 5.7 q.

Carbohitratas tatales 0 g, AZucares afiadidos 0 g, Proteina 17 g, Sodio 195 mg, Hierol1.3mg,
Calcio 67 mg.

TABLA NUTRICIONAL Informaciton nutricional [porcion): Tamaiio de porcion: 1Trozo (100 g), Numero de porciones por
envase: 5porciones Apros., Calorias 194, Grasatotal 14 g.Grasa saturada 5.7 9. 13ma.
Carbohitratos wotales 0 g, AZucares afiadidos 0 g. Proweina 17 g. Sodio 195 mg, Hierro 1.3 ma, Caleio
ETmg. Moesfusnte significativa de Grasa trans. Fibra dietaria, Azucares totales, zing, Witamina Ay
itamina 0.
EXCESO EN
SELLO DE ADVERTENCIA
SODIO
MINSALUD
INDUCOLCARNES S.A.S, Calle 81 N° 90-57. PARA: AGROAVICOLA SAN MARINO S.A, Calle 1 # 10W-151 Via
FABRICADO Y EMPACADO POR

Turin la popa - pedregales; Dosquebradas- Risaralda.

TIPO DE CONSERVACION

Manténgase refrigerado a una temperatura entre 0y 4°C

MARCA COMERCIAL

PAVOS DEL CAMPO

REALIZADO POR:

EQUIPO HACCP APROBADO POR: GERENCIA




